


NATURAL HIGHTECH IST  
IN UNSERER DNA
–
Natural Hightech ist die DNA unseres Schweizer Familien­
unternehmens und wird seit Jahrzehnten täglich gelebt. 

Natural bedeutet die Verwendung von puren  
und natürlichen Zutaten, sowie der schonende  
Umgang mit Ressourcen, Mensch und Natur.  
Hightech steht für einzigartige Technologien,  

Standards und Prozesse. Diese Kombination  
ermöglicht uns, Rohstoffe in ihrer natürlichsten 
Form zu verarbeiten. Dieses Wissen bewahren 
und kultivieren wir seit 1922.

Wir sind ein weltweit führender Partner  
für qualitative, hochmoderne und nährstoff­
erhaltende Verarbeitung von reinen und 
natürlichen Zutaten. 

Wir garantieren anspruchsvolle und individuelle  
Produktlösungen für den Pharma-, Nahrungs­
ergänzungsmittel- und Lebensmittelmarkt. 
Natürliche Produkte – hochmodern hergestellt. 

Wir bieten unseren Kunden langjährige  
Erfahrung bei der individuellen Umsetzung 
von der Idee bis zum fertigen Produkt. 

Wir sind ein hoch motiviertes und hoch  
ausgebildetes Team, welches Ihre Prioritäten 
und Bedürfnisse versteht.

Wir liefern massgeschneiderte Produkt­
konzepte in höchster Schweizer Qualität.

«Das Vertrauen und die Kooperation  
mit unseren Partnern gibt uns die  
Kraft kreativ zu sein und immer neue  
und innovative Lösungen zu finden.» 
Silvia Huber, CEO

We know Natural Hightech

We live Natural Hightech  
Made in Switzerland.

We use Natural Hightech

We provide Natural Hightech

We represent Natural Hightech



Ihr Produkt für den gezielten Markterfolg! Unser 
Wissen zu Inhaltsstoffen, Vitaminen, Mineral­
stoffen und Produktformen kann verschiedenen  
Anwendungsbereichen zugeordnet werden und  

spiegelt sich in unserem DNH-Circle wider. Unser  
DNH-Circle: Die Übersicht unseres ganzheitli­
chen Portfolios zum Erhalt der Gesundheit und 
zur Verbesserung der Lebensqualität.

LÖSUNGEN FÜR JEDEN  
ANWENDUNGSBEREICH
–

«Benefit needs taste – taste needs benefit!  
Produkte zu entwickeln, bei welchen Geschmack 

und Nutzen vereint sind, dafür setzen wir  
uns in der Produktentwicklung täglich ein.» 

Claudio Kohler, Leiter Forschung und Entwicklung



Wir sind Ihr persönlicher Experte für innovative, erfolgreiche Produkte 
für die Bereiche Pharma, Nahrungsergänzung und Lebensmittel. 

IHRE IDEE BIS ZUM  
FERTIGEN PRODUKT
–

Als Hersteller mit jahrzehntelanger Erfahrung, 
höchsten Qualitätsansprüchen und innovati­
ven Verfahrens- und Produktionstechnologien  
können wir von der Idee, der Entwicklung, 
der Produktion, der Verpackung, der Logistik,  

der Registierung bis hin zur Marktreife der  
fertigen Bonbons, Giessprodukte, Komprimate  
und Instant-Getränke alle Leistungen auf  
höchstem Niveau abdecken. Alles aus einer 
Hand – in Schweizer Qualität.

«Wir pflegen das anders Denken,  
die Innovation als Spirit unseres  
täglichen Tuns.» 
Vanessa Peterhans-Huber, Project Management

GEMEINSAMER  
ERFOLG

Implemen­
tierung

Registrie­
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Produkt- 
Konzeption

Lancierung

Produkt- 
Entwicklung

Kommerzielle  
Herstellung

Analyse  
Kundenbedürfnis



AUSGEREIFTE TECHNIK  
NACH GMP-STANDARD
–

«Alle von uns entwickelten und hergestellten  
Produkte werden mit den reinsten und  

natürlichsten Zutaten und unter Einbezug  
modernster und einzigartigster Verfahrens-  

und Produktionstechnologien hergestellt.»  
Marc Huber, Business Development

BONBONS 
KOCHEN, GIESSEN & FORMEN

INSTANT- 
GETRÄNKE 

GRANULIEREN, AGGLOMERIEREN, 

MISCHEN UND INSTANTISIEREN

PASTILLEN 
& JELLIES 

KOCHEN & GIESSEN

TABLETTEN PRESSEN

Für massgeschneiderte  
Produkte in verschiedenen  
galenischen formen.

Unser grosses Know-How sowie unsere stets 
weiterentwickelten Produktionsanlagen  
und Produktionsräume, sind ein wichtiger 
Bestandteil unserer Kernkompetenzen.



Unser globales und langjähriges Netzwerk von Lieferanten und  
Partnern erlaubt es uns, stets die bestmöglichen Rohstoffe für Ihr  
Projekt zu finden. Wir legen dabei Wert auf hohe Qualität, Nach­
haltigkeit, gute Preise und möglichst kurze Transportwege.

EINSATZ DER BESTEN  
ROHSTOFFE 
–

«Neue Erkenntnisse und Trends zum  
Erhalt der Gesundheit und Steigerung  
der Lebensqualität der Konsumenten  
treiben uns täglich an, neue und  
innovative Produktlösungen zu finden.» 
Silvia Huber, CEO



Die Verwendung von natürlichen Zutaten ga­
rantiert eine schonende, nachhaltige Verarbei­
tung durch die gesamte Wertschöpfungskette. 
Wir stellen sicher, dass Ihre Erwartungen sowie 
die komplexen, regulatorischen Anforderungen  
einzelner Märkte durchgängig erfüllt werden. 

Jeder einzelne Prozessschritt wird laufend 
kontrolliert und dokumentiert sowie das End­
produkt gemäss Ihren Anforderungen f inal 
geprüft. Diese Standards garantieren hoch­
wertige, natürliche Gesundheits- und Genuss- 
produkte, denen Sie vertrauen können.

Der hohe Qualitätsanspruch widerspiegelt sich in Produkt,  
Mensch und Umwelt und ist Ausdruck des ökologisch-ethischen  
Verantwortungsbewusstseins unseres Unternehmens. 

QUALITÄT –  
NACHHALTIG ANGEWENDET
–

–
Unsere Standards: 

· Swissmedic / GMP 
· BRC Food Certification
· IFS Food Certification
· �SEDEX / SMETA  

Sedex Member Ethical Trade Audit

· European Organic Products
· Swiss Organic Product
· Fair Trade Products

–
Unsere Werte: 

kundenorientiert

nachhaltig

Schweizerisches  
Qualitätsversprechen

familien­
geführt

weltweit

kompetent

Natural  
Hightech



Wir kennen die hohen Anforderungen der  
Märkte auf jedem Kontinent, spüren Trends  
auf, analysieren und prüfen gemeinsam Ab- 
satzchancen. Auf Basis Ihrer Anforderung  
entwickeln wir Ihr Produkt. Alle Schritte von 
der Idee bis zum fertigen Produkt am Markt 

gehen wir gemeinsam. Dabei stehen wir Ihnen  
für Beratung, Produktentwicklung, Produkt­
design, Materialeinkauf, Herstelltechnologien, 
Verpackungsarten, Projektmanagement inklu­
sive Registrierung, bis hin zur Auslieferung und 
darüber hinaus zur Verfügung.

Die Produkte unserer über 240 Geschäftskunden behaupten  
sich erfolgreich in mehr als 40 Ländern.

IHR PERFEKTER  
PARTNER
–

–
·	Alles aus einer Hand 
·	Ein knappes Jahrhundert  
	 Erfahrung
·	Schweizer Technologie,  
	 Innovation & Qualität 
	 > �240 zufriedene Geschäfts­

kunden
	 > 1400 bestehende Rezepturen 
	 > 800 Entwicklungen pro Jahr 
	 > �200 motivierte Mitarbeiter  

im Team

– 
Export > 40 Länder

«Wir arbeiten bereits sehr lange mit Domaco zusammen, über 10 Jahre  
und sind rundum zufrieden. Wir schätzen die hervorragende Qualität, die  
Unterstützung und ihr Verständnis unserer Bedüfnisse. Wir empfehlen  
Domaco als zuverlässigen Partner an alle, welche auf Qualität und eine 
langjährige und vertrauensvolle Partnerschaft Wert legen.» 
Eirini Varti, Senior Buyer, Supplies & Purchases Department, Apivita SA, Athens, Greece



Gesunde Wurzeln machen uns stark – seit 1922 haben  
wir den Mut uns stets neu zu erfinden. Tauchen Sie ein  
in unsere Geschichte und werden Sie ein Teil davon.

DAS GEHEIMNIS TRADITIONELLER 
FAMILIEN-ERFOLGSREZEPTE
–

Dr. med. Aufdermaur entdeckt 

die einzigartige, wohltuende 

Wirkung von natürlichen  

Kräutern. Mit selbst her­

gestellten Bonbons bekämpft 

er erfolgreich Husten, Heiser­

keit oder den Bronchialkatarrh 

seiner Patienten. 

Entwicklung und 

industrielle Fertigung 

der  ersten originalen 

Schweizer Kräuter­

tabletten.

Alfons Meier übernimmt  

das kleine Produktions­

unternehmen und entwickelt  

die ersten industriell  

gefertigten Bonbons mit  

der berühmten und noch 

heute geliebten Rezeptur  

«20 Kräuter mit Honig». 

Der Gründer erfindet mit seinem Unter­

nehmergeist und seiner Innovationskraft 

den Prozess, getrocknete Kräuter zu ver­

arbeiten und in lösliche Form zu bringen –  

Rezepte und Verfahren, welche die Domaco  

noch heute verwendet. Der Prozess  

der Instantisierung ist revolutionär.

Die Produktpalette wird 

ausgebaut mit dem selber 

entwickelten Verfahren 

zur Herstellung der ersten 

zuckerfreien Pfefferminz­

tabletten.

Die Lancierung der ersten  

sofort löslichen Kinder-Tees 

aus reinen Kräutern und 

Früchten erfolgt – speziell für 

Babies und Kinder formuliert 

und hergestellt.

Der Tee Citron wird zu 

ICE TEA. Das heute sehr 

beliebte Trendgetränk 

wird von Domaco  

entwickelt.

Erhalt der ersten GMP  

Produktionsbewilligung.

Wir beginnen mit dem 

ersten Verkauf in andere 

Länder. Neben Finnland 

werden auch Japan und 

die USA immer wichtiger.  

Neue Märkte, neue  

Produkte und viele gute 

Ideen brauchen Platz. 

Die neuen Produktions­

gebäude im Kanton  

Aargau werden bezogen.

Die älteste Tochter  

Silvia Huber-Meier  

übernimmt die Leitung 

des Unternehmens  

und Tiki AG & Belart 

Confiseur AG wird  

übernommen.

Wir stellen vermehrt 

OTC-Produkte her mit 

Mehrwert für unsere 

Kunden. Wir bauen 

neue Produktions­

räume nach neusten 

GMP-Anforderungen.

Wir entwicklen die 

ersten Gummibären 

mit Vitaminen – auch 

eine zuckerfreie  

Variante – lecker, 

wohltuend und  

vitaminisierend für 

Gross und Klein.

Der neue Gebäudekomplex zur 

Herstellung von pharmazeutischen 

Bonbons wird erfolgreich fertig  

gestellt. Mit Europa‘s modernster 

Produktionsanlage für pharma­

zeutische Hartbonbons erfüllen wir 

die neusten Anforderungen.

Heute produzieren über 

200 Mitarbeitende täglich 

Hartbonbons, Tabletten, 

Pastillen und Granulate, 

die in die Schweiz und in 

über 40 weitere Länder 

geliefert werden.
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Senden Sie uns eine Nachricht
contact-us@domaco.com

Rufen Sie uns an
+41 56 266 55 11

Unser Standort:
Domaco Dr. med. Aufdermaur AG
Weststrasse 16
5426 Lengnau AG
Schweiz

Wenn Sie ein Smartphone besitzen,  
scannen Sie einfach folgenden QR-Code,  
um unsere elektronische Visitenkarte  
zu speichern.
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Schreiben Sie uns, rufen Sie uns an oder kommen Sie  
auf einen Kaffee vorbei – wir freuen uns auf Sie.

KONTAKTIEREN  
SIE UNS
–

Für weitere Informationen  
besuchen Sie
www.domaco.com

«Zuerst war es nur eine Idee, dann hast Du ganz  
im Stillen einen weiteren Traum zu realisieren begonnen. 

Heute hast Du uns alle damit überrascht.»  
Die Kinder vom Gründer Alfons Meier   




